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20 Novembre 2018

Laurea in Scienze e Tecnologie Agrarie, con voti 108/110

Titolo della tesi svolta: L'allevamento della Razza Podolica in Basilicata: attualita
e prospettive future.

2 luglio 2002

Laurea in Tecnologie Alimentari degli Oli Grassi & Derivati presso l'universita di
Perugia , con voti 106/110

Titolo della tesi svolta: | sistemi olivicoli spagnoli e jtaliani: analisi comparativa alla
luce della riforma dell’'OCM.

Luglio 1996
Diploma di Perito Tecnico Agrario, conseguito presso ['stituto Tecnico Agrario
“Rocco Scotellaro” di Villa d’Agri (PZ), con voti 38/60.

Conseguito presso la Regione Basilicata dipartimento Cultura e Formazione, la

qualifica
di OPERATORE SU PERSONAL COMPUTER

Luglio 1999

Conseguito presso I'Organizzazione Nazionale Assaggiatori Olio di Oliva, la
qualifica

di ASSAGGIATORE PROFESSIONISTA DI OLIO DI OLIVA, ed iscritta all'albo
regionale degli assaggiatori di olio di oliva.

Gennaio 2000

Partecipato al corso riguardante il “Miglioramento della sicurezza e della salute
dei

lavoratori durante il lavoro” (D.L. 19 settembre 1994, n. 626)
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Giugno 2003

Conseguito presso 'Associazione Italiana Sommelier (AIS), I'attestato del corso
di

primo livello

Luglio 2005

Attestato di partecipazione al corso: "Sistemi di rintracciabilita nelle filiere
agroalimentari secondo la norma UNI 10939 del 2001"

Febbraio 2007

Corso per auditor interno su gli standard BRC (British Retail Consortuim) e IFS
( International Food Standard)

Novembre 2008
Corso per Controlfore Zootecnico

Settembre 2010

Responsabile del servizio di Prevenzione e Protezione in attuazione del D. Lgs.
81/08

Settembre 2011

Attestato di formazione al corso: “Qualita e sicurezza alimentare”

Marzo 2019 L )

Attestato di formazione al corso; SISTEM| DI GESTIONE PER LA SICUREZZA
ALIMENTARE: CONOSCERE LA NUOVA NORMA DI RIFERIMENTO ISO
22000:2018
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Dal 2006 ad oggi
Formazione HACCP

Consulenza e formazione HACCP presso attivitd varie dove avviene la manipolazione
di alimenti

Aprile 2008 ad oggi
Associazione Regionale Allevatori della Basilicata

Tecnico HACCP, consulente alla caseificazione, valorizzazione delle produzioni.

Gennaio 2007 a Febbraio 2008
Societa Agricola Trevi ‘Il Frantoio” SPA

Consulenza aziendale finalizzata alle certificazioni BRC Technical Standard e Sistema
di gestione qualita secondo la norma UNI ISO EN 9001:2000

Luglio 2006 a Dicembre 2006
APROL (Associazione Produttori Olivicoli) Perugia

Contratto di lavoro per I'attuazione del progetto Reg. CE 2080/2005:
Attivita di Tracciabilita, Certificazione, Tutela della Qualita dell’olio di Oliva e delle Olive
da Tavola.

Marzo 2006 a Luglio 2006
Phytologic Service — presso Parco Tecnologico 3 A — Pantalla di Todi Perugia

Attivita di consulenza nell'ambito del Piano di Sviluppo Rurale per la predisposizione di
un sistema di rintracciabilita di filiera conforme alla norma UNI 10939:01 e relativa
certificazione.

Novembre 2005-Gennaio 2006
Azienda Agraria MARFUGA sita a Campello sul Clitunno (PG)

Responsabile Qualita del Frantoio oleario.

Luglio 2005-Oftobre 2005
APROL (Associazione Produttori Olivicoli) Perugia.

Contratto di lavoro per I'attuazione del progetto Reg. CE 1331/2004:
Attivita di Tracciabilita, Certificazione, Tutela della Qualita dell'olio di Oliva e delle Olive
da Tavola.

Febbraio 2005-Giugno 2005
UPROL (Unione Produttori Olivicoli) Potenza.

Collaborazione su Progetti Comunitari finalizzati al miglioramento qualitativo dell'ofio
di oliva.
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Seftembre 2004
Co.R.l. S.r.l. c/da Cembrina zona industriale Viaggiano (P2)

Laboratorio di analisi chimico-fisiche-ambientali

Tecnico-analista di laboratorio

Marzo 2004-Aprile2004
Coldiretti di Perugia

Area tecnico-economica
Contabilita aziendale ISTAT ed INEA e relativi bilanci aziendali

Novembre 2003-Febbraio 2004

Coldiretti di Perugia
Associazione Produttori Olivicoli

Contratto di lavoro per l'attuazione del progetto Reg. CE 1334/2002 con incarico
di Tecnico della qualita dell'olio

Gennaio 2003- Giugno 2003
Universita degli Studi della Basilicata presso la facolta di Agraria

Elaborazione dati dei censimenti dell'agricoltura dal 1929 ad oggi.

Anno Accademico 2002-2003
Universita degli Studi di Perugia, Facolta di Agraria

Laboratorio universitario
Tirocinio pratico professionale riguardante le analisi chimico-fisico dei grassi vegetali

Gennaio 2001-Gennaio 2003
Associazione scientifica e culturale BIOSHERA, Perugia

Associazione Scientifica e Culturale

Mansioni di segreteria generale

Gennaio 2002-Aprile 2002
Rapanelli Fioravante S.p.a., Foligno (PG)

Stage aziendale inerente la Gestione e Assistenza Tecnica degli impianti oleari



CAPACITA E
COMPETENZE
PERSONALI

LINGUE STRANIERE Francese
+ Capacita di Buona
lettura

+ Capacita di Buona
scrittura

« Capacita di Buona
espressione orale

CAPACITA E

COMPETENZE OTTIMA CAPACITA DI VIVERE E LAVORARE CON ALTRE PERSONE, IN AMBIENT!

= MULTICULTURALI. BUONA PREDISPOSIZIONE ALLA COMUNICAZIONE.

RELAZIONALI

CAPACITA E OTTIMA ATTITUDINE A SVOLGERE LAVORI DI GRUPPO ANCHE CON INCARICO DI
COORDINAZIONE DEL LAVORO GENERALE. OTTIMA PROPENSIONE AL LAVORO DI

COMPETENZE Y A

e SQUADRA NELL'ATTIVITA DI RICERCA SVOLTA IN LABORATORIO. BUONA CAPACITA

ORGANIZZATIVE A SVOLGERE LAVORI SOTTO LA COORDINAZIONE DI ALTRE PERSONE, ANCHE A
DISTANZA.

CAPACITA E GRANDE PASSIONE PER LA MUSICA DI OGNI GENERE. MOLTO INTERESSATA AL

COMPETENZE ARTISTICHE CINEMA IN GENERE, ED IN PARTICOLARE AL CINEMA D'AUTORE.

—_— APPASSIONATA DI SPORT INDIVIDUALI COME IL NUOTO.

' AMANTE DELLA NATURA, SOPRATTUTTO DEL MARE.

CAPACITAE LE MIE COMPETENZE TECNICHE-INFORMATICHE RIGUARDANO IL BUON UTILIZZO

mE TECNICHE DEl PROGRAMMI: WORD, EXCEL, POWER-POINT, EXPLORER E L'AMBIENTE

—— WINDOWS IN GENERALE.
PATENTE Categoria B

Il sottoscritto & a conoscenza che, ai sensi dell’art. 26 della legge 15/68, le dichiarazioni mendaci, la
falsita negli atti e I'uso di atti falsi sono puniti ai sensi del codice penale e delle leggi speciali. Inoltre,
il sottoscritto autorizza al trattamento dei dati personali, secondo quanto previsto dalla Legge 675/96

del 31 dicembre 1996.
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