
CURRICULUM VITAE

INFORMAZIONI PERSONALI
Nome: Robilotta Rocchina

Indirizzo: 14, via Aldo Moro,
85012, (PZ), Corleto Perticara

Telefono: 0971-963214

Cellulare: 347-6208042

E-mail: r.robilotta@tiscali.it

Nazionalità: Italiana

Data di nascita: 01/12/1967

Luogo di nascita: Corleto Perticara.

Pec: rocchina.robilotta@pec.otabasical.it

ESPERIENZE LAVORATIVE

Anno: dal 1997 ad oggi
Organizzazione di riferimento: Aziende alimentari private e pubbliche
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: Consulenza tecnica sulla
sicurezza alimentare, tracciabilità e verifiche analitiche, formazione e
aggiornamento del personale
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: presso aziende pubbliche e
private del settore alimentare
Prodotti/risultati: Stesura di piani e procedure d’autocontrollo, verifica degli
stessi e formazione del personale
Ruolo ricoperto: Consulente Aziendale, docente esperto

Anno: dal 2002 al 2015
Organizzazione di riferimento: Codex srl
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: Ispezioni alle aziende
biologiche certificate Codex su tutto il territorio della Basilicata
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: presso la sede centrale Codex
con sede a Scordia (Catania)
Prodotti/risultati: Visite ispettive con stesura di verbali
Ruolo ricoperto: Ispettore

Anno: dal 2005 ad oggi
Organizzazione di riferimento: Forim (formazione e promozione per le
imprese) azienda speciale della Camera di Commercio
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: docente di “Igiene e Sicurezza
degli Alimenti” o di “Il Sistema HACCP” nell’ambito del corso “addetti alla
somministrazione e vendita di prodotti alimentari”
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Potenza – Contratto Prot. n. 887,
n. 546, n. 1429, n. 215, n. 502, n. 849, n. 1370, n. 314, n. 747, n. 1498, n.
438/MB, n. 1034, n. 1793/MB, n. 194/MB, n. 710/RB, 1307/RB, 337/RB,
552/RB, 979/RB, 1339/RB, 313/RB, 864/RB, 1486/RB, 337/RB,769/RB,
1281/RB, 139/RB, 399/RB, 760/RB, ………………………………
Ruolo ricoperto: docente

Anno: 2014; 2015; 2016, 2017, 2018, 2019
Organizzazione di riferimento: UNPLI di Basilicata - giornata formativa
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: docente esperto di “Igiene e
Sicurezza degli Alimenti” nell’ambito della giornata formativa sulla
sicurezza alimentare nelle manifestazioni temporanee di somministrazione e
vendita di alimenti e bevande”
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Pietrapertosa (PZ) 2014



Tito Scalo (PZ) 2015
…………………………………………...Castelmezzano (PZ) 2016

Corleto Perticara (PZ) 2017
Bernalda (MT) 2018
Castel Lagopesole (PZ) 2019

Ruolo ricoperto: docente esperto

Anno: 2018
Organizzazione di riferimento: Regione Basilicata, dipartimento agricoltura,
ENDAS Basilicata e Comune Corleto Perticara
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: RELATORE CORSO DI
EDUCAZIONE E FORMAZIONE MICOLOGICA- Principale divisione
del regno vegetale. Generalità sui funghi: La morfologia e la fisiologia dei
funghi. Ruolo dei funghi in natura e concetto di ecosistema e catena
alimentare. Valore alimentare dei funghi e loro utilizzo nella cucina lucana.
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Corleto Perticara (PZ)
Ruolo ricoperto: docente esperto

Anno: 2017, 2013 e 2002
Organizzazione di riferimento: l’Università degli Studi della Basilicata
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: Membro effettivo nella
commissione Esami di stato per l’abilitazione all’esercizio della professione
di Tecnologo Alimentare – prima e seconda sessione.
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Potenza, lettere di convocazione
Prot. N° 10976 2002, Prot N° 20363 del 2002; lettere di convocazione Prot.
N° 8108/V/9 del 2013, Prot N° 14718/V/9 2013; lettere di convocazione
Prot.8867/V/9, Prot 13879/V/9, Prot 19058/V/9.
Ruolo ricoperto: Membro effettivo

Anno: 2009 dal 18 maggio al 30 giugno (Tot. 120 ore)
Anno: 2009 dal 07 settembre al 10 novembre (Tot. 223 ore)
Anno: 2009 dal 02/12/2009 al 19/03/2010 (Tot. 170 ore)
Organizzazione di riferimento: APOF-IL
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: impegno di Tutor a tutte le
attività corsuali in atto presso la sede di APOF-IL di Corleto Perticara
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Potenza – Nomina in regime
Prestazione Occasionale del 15/05/2009 Prot. 4262. Potenza – Nomina in
regime Prestazione Occasionale del 02/09/2009 Prot. 6618. Potenza –
Nomina in regime Prestazione Occasionale del 02/12/2009 Prot. 9222

Anno: 2006 dal 10 aprile al 19 maggio (Tot. 10 ore)
Organizzazione di riferimento: Istituto Comprensivo di Scuola
dell’Infanzia, Primaria e Secondaria di I grado
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: Esperto /consulente
nell’ambito del progetto “Giochi sport alimentazione e salute
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Corleto P Prot. 1092/B15

Anno: 2006 dal 31 gennaio al 28 febbraio
Organizzazione di riferimento: Regione Basilicata – Dipartimento
Agricoltura, Sviluppo Rurale, Economia Montana
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: Rilevatore statistico
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Potenza – Contratto di
collaborazione occasionale del 31/01/2006



Anno: 2005 dal 13 gennaio al 27 gennaio (Tot. 36 ore)
Organizzazione di riferimento: I.P.I.S. “G. Giorgi”
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: insegnamento di Laboratorio di
Chimica e Chimica Industriale
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Potenza – Contratto Prot. n. 93
Ruolo ricoperto: Supplente temporaneo

Anno: 2003/2004
Organizzazione di riferimento: Regione Basilicata – Dipartimento Sicurezza
e Solidarietà Sociale
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: Borsa di Studio “Alimenti tipici
della Basilicata - strategie nutrizionali di prevenzione e miglioramento della
qualità della vita”
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Potenza – lettera Prot. N.
19581/724
Ruolo ricoperto: Esperto Tecnologo Alimentare

Anno: 2003
Organizzazione di riferimento: l’Università degli Studi della Basilicata –
Dipartimento di Biologia, Difesa e Biotecnologie Agro -Forestali
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: Supervisore e controllore
analitico dei prodotti, presso le aziende olivicole coinvolte nel progetto:
“Valorizzazione olio del Sauro”
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Potenza – contratto di diritto
privato Prot. N° 63 di rep.
Ruolo ricoperto: Esperto Tecnologo Alimentare

Anno: 2003 dal 24 febbraio al 27 giugno (Tot. 100 ore)
Organizzazione di riferimento: TEMPOR S.r.l. società di fornitura lavoro
temporaneo
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: Docente del modulo di
Matematica ed Elementi di Contabilità al Corso di Formazione
professionale per l’Obbligo Formativo, organizzato dalla società APOF di
Potenza.
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Potenza Rif. Contratto 21/00082
del 24 - febbraio 2003
Ruolo ricoperto: Docente

Anno: 2002
Organizzazione di riferimento: Comuni di: Corleto Perticara e Guardia
Perticara,
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: Docente esperto al Corso di
Educazione Micologica, previsto dalla L:R: 43/2001
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Corleto Perticara- Attestato Prot.
N°1638 del 12 marzo 2003
Prodotti/risultati: Attestati di frequenza per il rilascio dell’autorizzazione
alla raccolta funghi. Ruolo ricoperto: Docente esperto

Anno: 2001 dal 12 novembre al 27 novembre (Tot. 60 ore)
Organizzazione di riferimento: CON.FORM Artigianato
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: Tutor al Corso di Formazione
“Bando Val d’Agri”
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Potenza – lettera incarico di
collaborazione professionale del 05/11/2001



Anno: 2000
Organizzazione di riferimento: Comune di Gallicchio
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: progetto L.S.U. 250/98 “sito
Web"
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: presso il comune di Gallicchio
Prodotti/risultati: sito Web del Comune
Ruolo ricoperto: Tecnico Laureato

Anno :1998- dal 1 giugno al 12 giugno
Organizzazione di riferimento: I.T.I.S. “Carlo Grassi” di Ciriè (To)
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: insegnamento di Laboratorio di
Chimica e Chimica Industriale (24C).
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Torino - Certificato di servizio
N° 6270
Ruolo ricoperto: Supplente temporaneo

Anno: 1995- dal 9 gennaio al 16 giugno
Organizzazione di riferimento: I.P.S. Arte Bianca E Industria Dolciaria “J.
B. Beccari”
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: insegnamento di Tecn. Impianti
e Disegno Tecnico (A101)
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Torino – Certificato di servizio
N° 463/95
Ruolo ricoperto Supplente temporaneo

Anno: 1995 dal 19 giugno al 21 luglio
Organizzazione di riferimento: I.T.I.S. “Ettore Majorana”
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: insegnamento di Tecn. Impianti
e Disegno Tecnico (A101)
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: Brindisi - Certificato di servizio
N° 219
Ruolo ricoperto: Commissario esterno esami di maturità

Anno: 1990-91
Organizzazione di riferimento: Comune di Gallicchio
Oggetto e contenuto sintetico dell’incarico: progetto n. 608/89, proposto
dal comune di Gallicchio ed attuato dalla ditta Soc. Coop. Agricola 2000 di
Aliano
Luogo ed estremi degli atti di riferimento: uff. Circ/le del lavoro e della
massima occupazione di Laurenzana – attestato di servizio Prot. N° 4568
Ruolo ricoperto: Impiegato Tecnico



STUDI E FORMAZIONE
Laurea: Scienze Delle Preparazioni Alimentari (ora Scienze e Tecnologie
Alimentari) conseguita il 24/03/1994 presso l’Università degli Studi della
Basilicata (PZ), con la votazione finale di 103/110.
 Materia e titolo della tesi (sperimentale): Igiene degli alimenti

“Ricerche sulla qualità microbiologica di alcune conserve vegetali
sott’olio” – (relatore: ch. ma prof.ssa Iolanda Rosi).

Abilitazione per l’esercizio della professione di Dottore Tecnologo
Alimentare conseguita presso l’Università degli Studi di Milano, in data
04/09/1998, nella terza sessione relativa all’ordinanza Ministeriale dell’anno
1998.
Iscritta all’Ordine dei Tecnologi Alimentari Basilicata e Calabria al n.14
Diploma: Perito Industriale Capotecnico, specializzazione chimica
industriale, conseguito presso l’I.T.I.S. “A. Einstein” di Potenza, nell’anno
scolastico 1985/’86, con il seguente voto 42/60.

Formazione professionale e aggiornamenti:
 Attuazione regionale del Reg. Ue n. 625/2017 - Lunedì

23/09/2019, Potenza
 I nuovi controlli sugli alimenti: Reg. Ue n. 625/2017 –Lunedì 6

maggio 2019, Tito Scalo
 Convegno, la giornata del consulente HACCP – Roma 13

dicembre 2018
 Generazione di biogas da biomasse alimentari, agroforestali e

zootecniche e valorizzazione del digestato: esempi di ricerca e
sviluppo sperimentale – Potenza 21 novembre 2018

 La qualità del latte: aspetti nutrizionali e tecnologici -16 maggio
2018 Potenza

 20 anni di HACCP - Roma 21 aprile 2018
 La Sicurezza Alimentare tra regole giuridiche e profili

tecnologici25 ottobre 2017 - Potenza
 Obblighi dell’OSA e ruolo del Tecnologo Alimentare” 28

Settembre 2017- Potenza
 Corso di aggiornamento “Conservabilità dei prodotti alimentari e

sicurezza alimentare”, organizzato dall’OTA Ordine dei Tecnologi
Alimentari Basilicata e Calabria, del 17/12/2016

 Seminario su “Recupero eccedenze alimentari: norme,
agevolazioni e prescrizioni”, organizzato dall’OTA Ordine dei
Tecnologi Alimentari Basilicata e Calabria, del 21 Ottobre 2016

 Seminario su “La ristorazione collettiva ed i prodotti del territorio
lucano”, organizzato dall’OTA Ordine dei Tecnologi Alimentari
Basilicata e Calabria, del 12 Maggio 2016

 Convegno “Alimentazione e intolleranze: Focus sul glutine”,
organizzato dall’OTA Ordine dei Tecnologi Alimentari Basilicata e
Calabria, del 04 Aprile 2016

 Convegno “Garantire la sicurezza alimentare nella ristorazione
scolastica”, organizzato dall’OTA Ordine dei Tecnologi
Alimentari Basilicata e Calabria, del 05 Marzo 2016.



 Evento formativo sulle pratiche Scia Sanitarie, organizzato
dall’OTA Ordine dei Tecnologi Alimentari Basilicata e Calabria,
07 febbraio 2015

 Corso “Ristorazione collettiva - dalla stesura del capitolato
d’appalto alla valutazione della qualità percepita” organizzato dalla
Forim - Azienda Speciale Camera di Commercio Potenza e
dall’OTA Ordine dei Tecnologi Alimentari Basilicata e Calabria. Il
corso si è tenuto a Potenza presso la CCIAA il 16 giugno 2014.

 Corso “La dieta mediterranea. Il gusto di vivere sano” organizzato
dalla Forim - Azienda Speciale Camera di Commercio Potenza e
dall’OTA Ordine dei Tecnologi Alimentari Basilicata e Calabria. Il
corso si è tenuto a Potenza presso la CCIAA il 13 marzo 2014.

 Incontro tecnico sulla sicurezza alimentare “Listeriosi”
organizzato dall’ ALSIA. Il corso si è tenuto a Potenza presso la
biblioteca provinciale il 31 ottobre 2013.

 Corso “Stato attuale delle leggi e della giurisprudenza in materia di
Sicurezza Alimentare” organizzato dalla Forim - Azienda Speciale
Camera di Commercio Potenza e dall’OTA Ordine dei Tecnologi
Alimentari Basilicata e Calabria. Il corso si è tenuto a Potenza
presso la CCIAA il 27 giugno 2012.

 Corso “Etichettatura, presentazione e pubblicità degli alimenti:
normativa nazionale e comunitaria” organizzato dalla Forim -
Azienda Speciale Camera di Commercio Potenza. Il corso si è
tenuto a Potenza presso la CCIAA il 28 giugno 2011.

 Seminario formativo “Qualità, tipicità e sicurezza alimentare:
criticità e opportunità organizzato dalla Forim - Azienda Speciale
Camera di Commercio Potenza. Il seminario si è tenuto a Potenza
presso la CCIAA il 31 maggio 2011.

 Seminario di aggiornamento sul tema “Applicazione della
microbiologia predittiva alla assicurazione di qualità e alla igiene
degli alimenti”, organizzato dall’OTA Ordine dei Tecnologi
Alimentari Basilicata e Calabria. Il seminario tenuto dal Prof.
Eugenio Parente dell’Università degli Studi di Basilicata si è tenuto
a Potenza presso la sala Convegni dell’Ordine dalle ore 9.00 alle
ore 13.00 del 19/01/2008

 Workshop Scientifico su Ricerca Innovazione e Sviluppo nel
campo della Nutrizione Degli Alimenti, organizzato dall’OTA
Ordine dei Tecnologi Alimentari Basilicata e Calabria e svoltosi
presso l’Aula Magna dell’Università degli Studi della Basilicata
dalle ore 9.00 alle ore 18.00 del 24/05/2007

 Seminario di aggiornamento sul tema La nuova normativa in
materia di sicurezza alimentare, organizzato dalla Forim - Azienda
Speciale Camera di Commercio Potenza. Il seminario si è tenuto a
Potenza presso la sala Convegni Forim nei giorni 26-27 marzo
2007.

 Corso di Formazione “Competenze Integrative per Tecnologi
Alimentari da impiegare in aziende Olearie e Vitivinicole
competitive”, organizzato dalla MATER SOC. CONS. a.R.L. in
collaborazione con l’OTA Ordine dei Tecnologi Alimentari
Basilicata e Calabria. Il corso della durata di 100 ore  si è svolto dal
25 febbraio al 7 aprile 2003 presso la Facoltà di Agraria di
Potenza.



 Corso di Tecnico Assaggiatore Oli d’Oliva organizzato dalla
Camera di Commercio Industria e Artigianato e
dall’Organizzazione Nazionale Assaggiatori Olio di Oliva. Il corso
si è tenuto a Potenza presso la Camera di Commercio Dal 15 al 18
settembre 2003

 Corso di aggiornamento e addestramento per il Corpo Ispettivo
nazionale di Produzione, Trasformazione e Commercializzazione
dei Prodotti Biologici Vegetali e Zootecnici, organizzato dalla
CODEX S.r.l. (Organismo di controllo) presso l’Agriturismo
“Difesa D’Ischia” Guardia Perticara (PZ) il 16 luglio 2010.

 Corso di aggiornamento e addestramento per il Corpo Ispettivo
nazionale di Produzione, Trasformazione e Commercializzazione
dei Prodotti Biologici Vegetali e Zootecnici, organizzato dalla
CODEX S.r.l. (Organismo di controllo) presso la Sede dell’Italia
Meridionale 25 giugno 2010.

 Corso di aggiornamento e addestramento per il Corpo Ispettivo
nazionale di Produzione, Trasformazione e Commercializzazione
dei Prodotti Biologici Vegetali e Zootecnici, organizzato dalla
CODEX S.r.l. (Organismo di controllo) presso la Sede dell’Italia
Meridionale 31 marzo 2009.

 Corso di aggiornamento e addestramento per il Corpo Ispettivo
nazionale di Produzione, Trasformazione e Commercializzazione
dei Prodotti Biologici Vegetali e Zootecnici, organizzato dalla
CODEX S.r.l. (Organismo di controllo) presso l’Agriturismo “La
Bradia” Corleto Perticara (PZ) il 08 – 09 marzo 2007.

 Corso di aggiornamento e addestramento per il Corpo Ispettivo
nazionale di Produzione, Trasformazione e Commercializzazione
dei Prodotti Biologici Vegetali e Zootecnici, organizzato dalla
CODEX S.r.l. (Organismo di controllo) presso l’Agriturismo “La
Bradia” Corleto Perticara (PZ) il 11 – 12 – 13 aprile 2005.

 Corso di aggiornamento e addestramento per il Corpo Ispettivo
nazionale di Produzione, Trasformazione e Commercializzazione
dei Prodotti Biologici Vegetali e Zootecnici, organizzato dalla
CODEX S.r.l. (Organismo di controllo) con sede di svolgimento
presso l’Agriturismo “Difesa D’Ischia” Guardia Perticara (PZ) il
10 – 11 – 12 gennaio 2003.

 Abilitazione ed aggiornamento per personale ispettivo di
Produzione, Trasformazione e Commercializzazione dei Prodotti
Biologici Vegetali e Zootecnici organizzato dalla CODEX S.r.l.
(Organismo di controllo) e da Alt Cert S.r.l. (Alta Certificazione)
con sede di svolgimento presso l’Agriturismo “La Ripa” loc. Santa
Maria Montorio Romano (Roma) dal 01/08/ al 08/08 2001.

 L’Autocontrollo dell’Igiene nelle Aziende Alimentari (D.L.155/97)
organizzato dall’ALSIA - Regione Basilicata con sede di
svolgimento presso l’Azienda Agricola Dimostrativa “Bosco
Galdo” (Villa D’Agri) 3-4-5 novembre 1999, per un totale di 21
ore.

 Tecnico Di Automazione D’ufficio organizzato dal centro di
formazione professionale “Caduti per la Libertà” di Torino e
autorizzato dalla Regione Piemonte, per un totale di 550 ore.



INFORMATICA
Ottima conoscenza degli applicativi Microsoft e del pacchetto Office

PATENTE: B automunita

LINGUE STRANIERE Francese scolastico
Inglese scolastico

ALTRE INFORMAZIONI

Coniugata, dinamica, team player, appassionata di giardinaggio, lavori
manuali e di lettura, con:

Ottima capacità di dare informazione chiare ma anche di chiederle nel
momento del bisogno.

Ottima capacità di saper parlare in pubblico.

Ottima capacità di adattamento ai diversi ambiti di lavoro, con nessun
problema nelle attività individuali e di gruppo.

Ottima capacità di pianificazione e organizzazione del lavoro con
autonomia nelle decisioni.

Disponibile a viaggi e trasferimenti nell’ambito della regione Basilicata e
zone limitrofe.

Dal 28 aprile 2000 al 04 aprile 2005 ho rivestito la carica di Assessore al
bilancio e programmazione presso il Comune di Corleto Perticara.

Dall’aprile 2005 all’aprile 2010 ho rivestito la carica di consigliere
capogruppo presso il Comune di Corleto Perticara.

Dall’aprile 2010 a maggio 2016 ho rivesto la carica di assessore ai lavori
pubblici presso il Comune di Corleto Perticara.

Dall’ottobre 2008 al settembre 2011 ho rivestito la carica di presidente del
consiglio d’istituto, presso l’istituto comprensivo 16 agosto 1860 di Corleto
Perticara.

Attualmente rivesto la carica di commissario straordinario, con nomina da
parte dell’ufficio provinciale, provveditorato agli studi, presso l’istituto
omnicomprensivo di Corleto Perticara.

AUTORIZZO, AI SENSI DELLA LEGGE 196/03, iL TRATTAMENTO DEI miei DATI personali, PER LE

ESIGENZE DI SELEZIONE.

Corleto Perticara, lì 21/05/2020
Firma

Rocchina Robilotta
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